SPEISEKARTE



UNSERE VERANSTALTUNGEN

Erfahre mehr Uber unsere
aktuellen Events im DOM unter
www . dom-grill.com/events

NUR KARTENZAHLUNG MOGLICH




APERITIF

Wermut & Tonic
Wermut, Tonic Water

Pink Bitch

Roter Wermut, Tonic, Prosecco

DOM Wermut Spritz
Wermut, Soda, Prosecco

Italicus Spritz
Italicus Liqueur, Prosecco, Soda

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Orange, Soda

DOM Basil S?ritz

Prosecco, Basilikum, Ingwer

Hugo

HofﬂnderblUtensirup, Prosecco, Soda, Minze

Pink Amalfi

Campari, Bitter Lemon, Grapefruit

Barcelona Style Gin & Tonic
Gin Mare, flambierter Rosmarin,
Fever Tree’'s Mediterrean Tonic

Mallorca Sunrise
Canonita, Prosecco, Aperol

OLD SCHOOL

Sherry 0Oloroso Seco
Gutiérrez Colosia

2015 Quinta Vargelhas
Vintage Port Taylors

9,5
1,5
11,5
12,5
9,5
12,0
8,5
11,0

13,5

10,5

5c1 8,0
5c1 15,0



WEIN

WEISS

ROSE

ROT

SCHAUM
-WEINE

Riesling Drache VDP

Weingut von Winning

Deidesheim, Pfalz, 2023 F1.

Grauburgunder
Weingut Dr. Bassermann v. Jordan

Deidesheim, Pfalz, 2023 F1.

Sauvignon Blanc
Weingut Zeter

Pfalz, 2023 F1.

Grillo ooe

Bianca di Sicilia

Mandrarossa, Sizilien, 2023 F1.

ROSé DOM 10 JAHRE EDITION
Weingut Emil Bauer

Nussdorf, Sudpfalz, 2023/24 F1.

Rosé X
Chateau Mirabeau

Aix-en-Provence, Provence, 2023 F1.

Primitivo Di Manduria
I Muri

Apulien, Italien, 2022 F1.

Corral De Campanas
Quinta De La Quietud

Toro, Spanien, 2020 F1.

Spatburgunder
wechselnde Winzer

aus der Region F1.

Deutsches Sekt-Wunder

Wechselnde Winzer F1.

Prosecco Ca'Bolani

F1.

Champagner
Louis Roederer Collection 243 Brut
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YORSPEISEN TO SHARE

Caesar Salad ©M.1.2- 11,9
Parmesan-Dressing, CroUGtons, Parmesan-
Splitter, Romana-Salat

Blumenkohl-Salat ~©.0.¢.J- 10,9
Granatapfel, Fenchel, Senf-Limetten-
Vinaigrette, Affila-Kresse

Pimientos de Padron ~f.'.2- 7,5
Spanische Paprika mit Meersalz

Sea Food &°¢- 22,0
6 Rotgarnelen aus argentinischem Wildfang

In Butter gebraten a la Provence mit

Rosmarin, Thymian, Knoblauch, mit

geraucherter Paprika gewlrzt

- FUr 2 Personen, 12 Stiick 42,0
- FUr 4 Personen, 24 Stiick 82,0



APPETIZERS

The Small One 7,5

DOM Salat, Kerne, Gemise

WAHLWEISE:

Balsamico Dressing "IV~
French Dressing ~®I.J-
Honig-Senf-Dressing /-

TATAR-LIEBE

Von der Weide ©¢©./- 23,0
Rindertatar, Olivendl, Kapern-Creme,

Créme fraiche, Affila-Kresse, Apfel-Senfsaat,
Wachtel-Ei

Aus der Erde &°¢- 22,0
Tatar von der Beete, Schmand,
Walnuss-Vinaigrette, gerostete WalnUsse,
Ziegenkase, gepickelte Ringelbeete



HAUPTGERICHTE

Doraden-Filet % 1.J.L3,5- 27,9
Taboulé von der Fregola Sarda, B
Krustentier-Schaum, Schnittlauch-01

Triffel-Pasta 6.~ 30,5
Tagliolini, Triffelsauce, Parmesan,
Pinienkerne, frischer Triffel

DOM CLASSIC BURGERS

BBQ-Style Burger ~#Cf.1.1.6- 26,0
Hausgemachtes Patty vom Rind,

Bacon-Chutney, Tomate, BBQ-Sauce,

geschmolzene Zwiebeln, Kase,

gepickelte Gurken, Pommes, Dip

Truffle Burger ~#2.C.C.0.L1.4- 29,0
Hausgemachtes Patty vom Rind, Tomate,
Truffel-Mayo, geschmolzene Zwiebeln,
Kase, gepickelte Gurken, Pommes, Dip

WAHLEN SIE IHREN DIP:
Ketchup, Mayo, Chili-Mayo, BBQ

Alle Burger auch mit Soja-Veggie-Patty moglich!



GRILLAGE

Wird ohne Beilagen und Dips serviert

YOM RIND

Irish Hereford Roastbeef
Dry Aged, 250 ¢

Rinderfilet by Heiko Brath
150 g
300 g

Entrecote vom Kalb
200 g

VOM GEFLUGEL

Maispoulardenbrust
Label Rouge

DRY AGED TO SHARE

Wird mit 2 Beilagen und 2 Dips serviert

CUTS AB 800G:

Deutsches Rind by Bernd Glasstetter
- T Bone

- Porterhouse

- Prime Rib
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BEILAGEN & DIPS

BEILAGEN

DIPS

Saisonales Gemuse
Pommes
Kartoffelpiree "¢~
SuRkartoffel
Zwiebelringe #a.6.2-
Pimientos de Padroén

DOM-Salat

WAHLWEISE MIT:
Balsamico-Dressing "1V-
French Dressing ©I.J-
Honig-Senf-Dressing "1+

JUS - Aa,F,I,L-

Sauce Béarnaise ~¢G.t-
Krauterbutter ~¢-
BBQ -I.v.12.3-

Mayo ~¢.6.4.1.2.3-
Chili-Mayo -¢.6..1.2.3-
Truffel-Mayo -GFJL14-
Ketchup - %123~
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DESSERTS

Apple Crumble ~#a¢F.6- 9,0
Zimt, Vanilleeis, Pfalzer Apfel

Café Gourmand 8,5

Kleines SuBes und Kaffee-Spezialitat

Frozen Pleasures —#:¢.7.6.Hb.He,2,6- pro kugel 3,0
Schwarzes Sesameis, Schokoladeneis,

Vanilleeis, Bananeneis, Ananassorbet,
Himbeersorbet



ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

ZUSATZSTOFFE ALLERGENE SCHALENFRUCHTE
1 mit Konservierungsstoff Aa Weizen Ha Mandeln
2 mit Farbstoff Ab  Roggen Hb Haselnisse
3 mit Antioxidationsmittel Ac Gerste He Walnusse
4 mit Geschmacksverstarker Ad Hafer Hd Cashewnisse
5 mit Phosphat B Krebstiere He Pekannisse
6 mit SuBungsmittel(n) C Eier Hf Paranisse
7 enthalt eine D Fisch Hg Pistazien
Phenylalaninquelle E  Erdnlsse Hh Macadamianlsse
8 geschwefelt F Soja I Sellerie
9 geschwarzt G Milch J  Senf
10 gewachst (einschl. K  Sesamsamen
11 koffeinhaltig Laktose) L  Schwefeloxid & -Sulfite
12 chininhaltig M Lupine
N  Weichtiere



HABEN SIE KURZ ZEIT?

Dann hinterlassen Sie uns
gerne eine kurze Bewertung
Ihres Besuchs im DOM!

Einfach QR-Code scannen
und bewerten:

OFFNUNGSZEITEN:
MO-FR 12-14.30 Uhr
MO—-S0 ab 18 Uhr

© dom_karlsruhe | +49 721 90990090
kontakt@dom-grill.com | www.dom-grill.com




