
SPEISEKARTE



NUR KARTENZAHLUNG MÖGLICH



Wermut & Tonic	 9,5
Wermut, Tonic Water

Pink Bitch	 11,5
Rosé Wermut, Tonic, Prosecco

Dom Wermut Spritz	 10,5
Wermut, Soda, Prosecco

Italicus Spritz	 10,5
Italicus Liqueur, Prosecco, Soda

Aperol Spritz	 8,5
Aperol, Prosecco, Orange, Soda

DOM Basil Spritz	 9,0
Prosecco, Basilikum, Ingwer

Hugo	 8,5
Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Minze

Pink Amalfi	 9,5
Campari, Bitter Lemon, Grapefruit

Barcelona Style Gin & Tonic	 10,5
Gin Mare, flambierter Rosmarin, 
Fever Tree’s Mediterrean Tonic

007	 13,0
London Dry Gin, Wermut extra Dry, 
geschüttelt oder gerührt

Mallorca Sunrise	 10,5
Canonita, Prosecco, Aperol

Sherry Oloroso Seco Gutiérrez Colosia 	 5cl	 8,0
20 years tawny Portwein „Taylors“	5cl	 10,0

APERITIF

Deutscher Winzer-Sekt
Aktuell kommen aus 
Deutschland großartige 
Schaumweine, die 
wir nach und nach 
abwechselnd vorstellen.

OLD SCHOOL

BUBBLES

Das deutsche Sekt-Wunder	 0,1l	 10,0
	 0,75l	 65,0
PROSECCO CA’BOLANI	 0,1l	 8,5
	 0,75l	 45,0
Champagner wechselnde Winzer	 0,1l	 19,0



Riesling Spätlese   Hattenheimer Wisselbrunnen	 0,1l	 6,5
Weingut Schumann-Nägler	 0,2l	 12,0
Rheingau, 2020 	 Flasche 0,75l 	 39,0	
Grauburgunder	 0,1l	 5,8
Weingut Klenert 	 0,2l	 11,0
Baden, Kraichtal, 2021	 Flasche 0,75l 	 39,0
Sauvignon Blanc 	 0,1l	 6,0
Weingut Zeter 	 0,2l	 11,5
Pfalz, 2021/2022	 Flasche 0,75l 	 39,0
Weißburgunder	 0,1l	 6,0
Weingut Heitlinger  	 0,2l	 11,5
Tiefenbach Östringen, 2022	 Flasche 0,75l 	 39,0
Überraschungswein	 0,1l	 5,0
	 0,2l	 9,5
Cuvée Rosé 	 0,1l	 5,9
Weingut Klumpp 	 0,2l	 11,5
Bruchsal Kraichgau, 2022	 Flasche 0,75l 	 39,0
Horny Rosé	 0,1l	 5,2
Weingut Hörner 	 0,2l	 9,8
Hochstadt/Pfalz, 2022	 Flasche 0,75l 	 36,0
Überraschungswein	 0,1l	 5,0
	 0,2l	 9,5
Primitivo Di Manduria	 0,1l	 5,8
Luna Piena	 0,2l	 11,0
Apulien, Italien, 2021	 Flasche 0,75l 	 36,0
Cuvée Rouge Cabernet Sauvignon & Merlot	 0,1l	 5,9
Weingut Axel Bauer	 0,2l	 11,5
Bühl, Baden, 2021	 Flasche 0,75l 	 39,0
Corral De Campanas 	 0,1l	 6,5
Quinta De La Quietud 	 0,2l	 12,0
Toro, Spanien, 2019	 Flasche 0,75l 	 39,0
Spätburgunder  	 0,1l	 6,5
Weingut Kopp 	 0,2l	 12,0
Sinzheim in der Ortenau, 2019/20	 Flasche 0,75l 	 39,0
Baga  	 0,1l	 6,5
Filipa Pato & William Wouters 	 0,2l	 12,0
Bairrada, Portugal, 2022	 Flasche 0,75l 	 39,0
Überraschungswein	 0,1l	 5,0
	 0,2l	 9,5

WEIN
WEISS

ROSÉ

ROT



The Best Onions ever - Aa, G -	 7,5
Zwiebelringe, Buttermilch, Kurkuma

Fritto Misto - Aa, B, C, D, F, I, J, K, N, 1, 3 -	 14,5
Garnele, Dorade, Tintenfisch, Nori Mayo

TAKE MORE
AND LOVE
TO SHARE

SIGNATURE DISH -
ODER WAS ES NOCH WERDEN MÖCHTE

DIE ETWAS ANDEREN FRITTEN

Creamy, Spicy, Nicy	 6,0
Kürbisaufstrich

Cheese-Dream - C, G, I, J -	 9,0
Parmesan-Crème Brûlée, Traubenchutney

Aus der Dose - D, 1 -	 16,5
Premium Sardinen vom Weingut Attis



Kalter Fisch - D, F, I -	 23,0
Lachscarpaccio, Edamame-Minzpesto, Kräutersalat

Ta-ta-tataaaar - C, D, G, J -	 21,0
Rindertatar, Zwiebel3, Kapern, Wachtelspiegelei

Rapunzel'n - Aa, C, G, I, J -	 13,5
Feldsalat, Kernöldressing, Sprossen, Kracherle

The small one	 7,5
DOM Salat, Kerne, Gemüse

	 wahlweise:
	 Balsamico Dressing - I, J -

	 French Dressing - C, I, J -

The Smashing Pumpkins - G, I, J -	 11,5
Kürbissuppe, Zitronengras, Ingwer

LET'S GET THE 
APPETIZERS 

STARTED



Soulfood - Aa, G, I -	 39,0
Geschmorte Ochsenbacke, Fregola-Sarda, 
Fenchel, Röstzwiebeln

Pump-King - Aa, C, G, F, I, J -	 24,0
Kürbis, Steinpilzravioli, steirisches Kernöl

DOMclassic BBQ-Style Burger - Aa, G -	 19,5
Rind by Heiko Brath, Bacon, Tomate, BBQ-Sauce, 
Zwiebel, Cheddar
When the greens in the crib ... VEGG-it LIKE ITS HOOOT

WENN DICH 
DER HUNGER 

PACKT



Von der grünen Insel		  39,5
Irish Prime Roastbeef 300 g

„Ardèche“ Label Rouge	 21,5
Maispoulardenbrust

Signature	 36,0
Alte Wutz 300g

Deutsche Färse
Rinderfilet 150 g / 300 g	 38,0 / 65,0

GRILLAGE

FÜR DEN GROSSEN HUNGER

DRY AGED at DOM, German Beef by Bernd Glastetter

	 Cuts ab 800g:
	 T Bone	 pro 100 g  15,5
	 Porterhouse	 pro 100 g  15,5
	 Prime Rib	 pro 100 g  14,5
	 Mit dabei:
	 2 Sides, 2 Dips

WÜNSCHT IHR EUCH DIE TELLER LEER,
SERVIEREN WIR DAS FLEISCH „TO SHARE“

Sides
Grillgemüse	 6,0
Maiskolben	 5,0
Pommes Frites	 5,0
Kartoffelpüree - G -	 6,0
Baharat-Kürbisspalten	 6,0
Sweet Potato	 6,0
Zwiebelringe - Aa, G -	 6,0
DOM Salat	 6,5
	 wahlweise:
	 Balsamico Dressing - I, J -

	 French Dressing - C, I, J -

Dips
Jus - I, L -	 4,5
Sauce Béarnaise - C, G, L -	 4,5
Kräuterbutter - C -	 3,5
BBQ - I, J, 1, 2, 3 -	 2,5
Mayo - C, G, J, 1, 2, 3 -	 1,5
Chili Mayo - C, G, J, 1, 2, 3 -	 2,0
Ketchup - I, 1, 2, 3 -	 1,5



BITTER-
SWEET

ENDING
Flamethrower - C, G -	 8,5
Vanille Crème Brûlée

Schenkt dir das Leben Zitronen ...	 8,5
mach rosa Zitronensorbet daraus (lass die Schale lieber liegen)

Cafe Gourmand	 8,5
Kleines Süßes und Kaffeespezialität

Tiramisu up side down - Aa, C, G -	 9,5
Der Kaffeeschuss kommt zum Schluss



ZUSATZ-
STOFFE & 

ALLERGENE
1	 mit Konservierungsstoff
2	 mit Farbstoff
3	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Geschmacksverstärker
5 	 mit Phosphat
6	 mit Süßungsmittel(n)
7	 enthält eine Phenylalaninquelle
8	 geschwefelt
9	 geschwärzt
10	 gewachst
11	 koffeinhaltig
12	 chininhaltig

Aa	 Weizen
Ab	 Roggen
Ac	 Gerste
Ad	 Hafer
B	 Krebstiere
C	 Eier
D	 Fisch
E	 Erdnüsse
F	 Soja
G	 Milch (einschließlich Laktose)

Ha	 Mandeln
Hb	 Haselnüsse
Hc	 Walnüsse
Hd	 Cashewnüsse
He	 Pekannüsse
Hf	 Paranüsse
Hg	 Pistazien
Hh	 Macadamianüsse
I	 Sellerie
J	 Senf
K	 Sesamsamen
L	 Schwefeloxid und Sulfite 
M	 Lupine
N	 Weichtiere

ZUSATZSTOFFE

ALLERGENE

SCHALENFRÜCHTE
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Öffnungszeiten:

DI – FR        12 – 14.30 Uhr
DI – SA               ab 18 Uhr

      dom_karlsruhe | +49 721 90990090
kontakt@dom-grill.com | www.dom-grill.com


